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Le Dépôt de Bacchus est né 

de l’association de deux épicuriens 

qui souhaitaient partager leurs trouvailles 

vinicoles et brassicoles.

Pour ceux qui sont à la recherche de bonheur 

pour leurs sens, vous y retrouverez vins, 

bières et épicerie fine d’exception, 

produits par des vignerons-récoltants, 

micro-brasseries et artisans 

soucieux de la qualité.

Toute notre sélection d’articles a été choisie 

par nos soins afin de satisfaire vos attentes. 

Nous vous accueillons et vous conseillons 

au mieux pour vos accords mets vins & mets bières !

Le lieu



RougesLes

Chamasutra
IGP Gard
CELLIER 
DES CHARTREUX

Fruits rouges intenses, fraise des bois.

Notes vanillées & toastées, 
impression de sucrosité.

Apéritif, plateau de fromages & desserts.

Les Grands Plans 
AOP Grignan Les Adhémar 
DOMAINE DU SERRE 
DES VIGNES

Mûres sauvages.

Baies rouges & noires confiturées.

Viandes assaisonnées, 
desserts chocolatés.

Cet assemblage de Grenache Noir et de Syrah 
procure un vin souple, gourmand d’une agréable 
fraîcheur. Ses puissants arômes de fruits rouges 
confits complèteront viandes relevées & desserts 
chocolatés.

Saint-Joseph 
AOP Saint-Joseph
GRAEME 
& JULIE BOTT

Fruits noirs & rouges légèrement boisés.

Baies roses & cassis, 
touché velours, floral.

Risotto entre gourmandise 
& épices fruitées, poivres de Timut.

Autres cuvées disponibles.

Chevalier d’Eon 
AOP Bourgogne

DAMPT FRÈRES

Cassis, myrtilles 
& baies rouges gourmandes.

Juteuse, fruitée & longueur 
tout en fraîcheur.

Viandes grillées, chapon aux airelles.

Ce monocépage de Bourgogne ravivera 
les saveurs des plats à base de bœuf, 
veau ou gibier, grâce à sa gourmandise 
et fraîcheur.

L'Abeille de Fieuzal 
AOP Pessac-Léognan

CHÂTEAU DE FIEUZAL

Fruits noirs, cire pour le cuir.

Élégante & soutenue.

Migan de cabri, plats épicés 
& chaleureux.

Reflets de l’âme 
AOP Vacqueyras 
DOMAINE 
DU CLOS

Cerise noire kirshée, moka, garrigue.

Tanins satinés, chocolat au lait 
& piment de Cayenne.

Plateau de fromages, canard, gigot,
tajine.

Ce vin d’appellation village des Côtes du Rhône
a du caractère. Il saura soutenir des plats
qui en ont aussi avec son côté relevé & épicé.
Autres cuvées disponibles.

Aura 
IGP Vaucluse
DOMAINE 
FONTAINE DU CLOS

Myrtille, cuir & cumin.

Epicée, ample & puissante,  
tout en longueur.

Viandes en sauce 
& fromages de caractère.

Cuvée disponible en blanc.

Pinot Noir



Le dieu qui rend le jeune 

homme actif aux travaux, 

intrépide aux amours et 

gracieux à la danse, 

ce dieu revient et apporte 

aux mortels un philtre 

enchanteur, un breuvage 

qui chasse les inquiétudes. 

Le raisin fils de la treille, 

mûr déjà, mais pendant 

encore au sarment, 

a Bacchus pour 

sentinelle : dès qu’il sera 

coupé, il dissipera toutes 

les maladies, rendra 

le corps robuste 

et donnera l’enjouement 

à l’esprit jusqu’à ce que 

brille le nouvel automne. 

Sur Bacchus
Les Petits poèmes grecs 
Anacréon / Ode XLVIII

Le vin 
et la poésie



BlancsLes

Le petit pont
IGP Pays d'Oc
DOMAINE ROBERT VIC 
PREIGNES LE VIEUX

Fruits à chair blanche.

Tonique & saline.

Tapas à base d’huîtres, fruits de mer
& crustacés.

Ce blanc sec, à base de Chardonnay, élaboré dans
le Languedoc, ira avec tous les produits de la mer
tels que les huîtres, fruits de mer & crustacés.
Cuvée disponible en rouge.

Le Cabanon 
des Alexandrins
Viognier
MAISON 
LES ALEXANDRINS

Chèvrefeuille & abricot.

Minéralité soutenue, notes fruitées.

Passe-partout : cuisine traditionnelle
ou exotique.

Ce monocépage offre une palette aromatique 
aux notes fruitées & florales, tels que l’abricot, les 
agrumes, le chèvrefeuille qui se marient 
à de multiples cuisines : antillaise, traditionnelle, 
exotique. Du fait de la fraîcheur du Viognier, 
sa « minéralité », son acidité sont 
des exhausteurs de goût.
Autres cuvées disponibles.

Gewurztraminer 
AOP Alsace

WUNSCH ET MANN

Entre floral & épicé 
telle que la rose de Damas.

Litchi.

Mets épicés, asiatiques, poissons 
& viandes blanches avec sauce relevée.

L’aromatique exubérante révèle une trame 
épicée, exotique et florale (rose) propre
à ce cépage. Ce blanc sec, vif & équilibré 
est idéal à l’apéritif ou pour accompagner 
les mets épicés, mais également les poissons 
et viandes blanches en sauce relevée.
Autres cuvées disponibles.

Pouilly Fuissé 
AOP Pouilly Fuissé
DOMAINE 
VERVIER

Agrumes & fruits blanc.

Notes minérales, noisette & miel.

Crustacés nobles & foie gras cuit.

Autres cuvées disponibles.

Mademoiselle de T
AOP Pouilly Fumé
CHÂTEAU 
DE TRACY

Agrumes tels que citron vert, 
pamplemousse avec une touche 
herbacée.

Elégante note poivrée de mangue verte 
ainsi que de poivre blanc soutenue, 
d’une minéralité.

Poissons, plateau de fruits de mer 
& crustacés.

Citron vert, pamplemousse & basilic frais 
sont les prémices ressenties au nez de ce Loire, 
pour évoluer vers des notes de mangue verte, poivre 
blanc tout en longueur et minéralité. 
Ce Sauvignon Blanc est l’allié des poissons, 
fruits de mer et crustacés.



RosésLes

EffervescentsLes

Pleine Nature
IGP Méditerranée
ESTANDON

Fruits rouge acidulés 
(groseille, framboise...).

Avec de la rondeur, une longueur 
tout en vivacité.

Apéritif, entrée & viandes 
à chair claire.

Grâce à son expression olfactive & gustative 
de fruits rouges acidulés tels que la groseille, 
la framboise ce vin rosé est approprié à l’apéritif, 
aux salades & viandes à chair claire.

Prestige Brut
IOP Crémant d'Alsace
MURE

Fruits blancs & fleurs des prés.

Equilibre sec, texture grasse, 
mousse fine & stimulante.

Evènement & apéritif.

Elaboré selon la méthode champenoise 
traditionnelle, crémant qui n’a rien n’a envier 
aux champagnes, est un régal.
Sa bulle fine et gourmande contribue à la faveur des 
cépages Pinot Blanc, Auxerrois, Pinot Gris, Riesling, 
Chardonnay & Pinot Noir, aux plaisirs 
des fins de repas.

Héritage Brut
AOC Champagne
CHAMPAGNE BAUDRY

Vendange fraîche, pomme granny.

Fraîche & élégante.

Tapas, mets & desserts.

Ce champagne blanc de noir de Pinot Noir, 
aux bulles fines, est peu dosé. 
Sa fraîcheur et son élégance chaperonneront tapas, 
mets & desserts tout en finesse.

Cuvée N°744 
 Grand vin
  Extra-brut 
AOC Champagne
CHAMPAGNE 
JACQUESSON

Agrumes, pierre à fusil.

Vive, volumineuse & racée.

Entrées (foie gras, œufs de poisson...) 
& évènement.

Cette cuvée exprime l’année 2016, superbe 
millésime pour les cépages noirs qui donneront un 
élégant & fruité équilibre, sur des notes de pommes 
et de fruits jaunes. La finale est longue, minérale 
et légèrement mentholée grâce au chardonnay, à 
associer aux entrées.
Autres cuvées disponibles.

Héritage
AOP Côtes de Provence
ESTANDON

Subtilement floral.

Fruits à chair blanche, prune jaune.

Depuis l’apéritif (accras, pâtés salés...) 
jusqu’aux plats exotiques & parfumés.

Avec sa robe pâle, son nez floral et sa bouche sur 
des notes de fruits à chair blanche, ce rosé sera 
le parfait compagnon de l’apéritif, avec tapas, 
jusqu’aux plats exotiques & parfumés.

Insolence
IGP Méditerranée
ESTANDON

Baies rouges & prune jaune.

Fruits à noyau, acidité équilibrée 
& notes iodées.

Apéritif, grillades, salades composées.

Ce rosé se déguste à l’apéritif 
ou pour accompagner tous les moments 
de convivialité, grâce à sa polyvalence 
entre notes fruitées & élégante acidité.
Disponible en 0,75 cl, Magnum et Jéroboam.



BrasseriesLes

La Brasserie C
Est une microbrasserie liégeoise ayant 
élaboré la célèbre Curtius, une bière 
blonde au goût léger et aux saveurs 
subtilement amères et fruitées. 
On retrouve également La Smash {C}, un 
Single Malt And Single Hop 
à l’arôme intense de la fleur de houblon 
et la Black {C}, une stout au parfum 
de café très torréfié.

Grand Paris
Est une Brasserie Artisanale basée 
dans le Grand Paris, à Saint-Denis. 
De l'emblématique « Citra Galactique » 
à la rafraîchissante "A l'Ouest", 
il y en a pour tous les goûts.  

Pleine Lune
Est une brasserie de la Drôme
qui fabrique des bières artisanales
& bio dans une large gamme :
classiques, spéciales, saisonnières,
éphémères, collaboratives, vieillies
en barriques. Il y a même une limonade.
Elles sont disponibles en bouteille 
de 33 & 75 cL. 

La Brique House
Est une brasserie du nord de la France, 
dont ses 3 catégories sont : 
« Les Forever », « Les Collabs » 
& « Les expérimentales » 
avec de multiples cuvées dans chacune.  

Lékouz
Est une histoire de cousins et de famille, 
une brasserie artisanale et traditionnelle 
guadeloupéenne, utilisant des ressources 
locales dont de bonnes épices. 

PVL
Est une gamme de La Brasserie du Pavé
située non loin de Lille, qui brasse 
les bières artisanales blonde, triple, IPA,
ambrée et les scelle avec un bouchon
mécanique, symbole de la tradition
brassicole.

La Brasserie 
Cambier
Est une brasserie urbaine de bières arti-
sanales située à proximité de Lille dans le 
Nord. Elle brasse deux marques de bière : 
la MONGY et la CAMBIER, 
des bières "plurielles" que vous 
retrouverez déclinées en de nombreux 
styles de bières (ex : Blonde, Triple, 
India Pale Ale). 

Outland
Est une brasserie fondée sur les 
principes du « homebrewing » 
américain : éclectique, mais d'inspiration 
surtout britannique et américaine.

Sainte-Cru
La brasserie Sainte-Cru élabore des 
bières artisanales originales en Alsace, 
qui provoquent une explosion 
de sensations à chaque gorgée, 
avec des collaborations & des brassins 
uniques.  

Célestin
Est une micro-brasserie du Vieux-Lille qui 
brasse actuellement 4 bières : 
LA DIX, la WAL, la HOPPY YUZU 
et la N° NOIR, toutes parfaites pour 
des accords mets & bières étonnants.

Piggy Brewing
La brasserie Piggy Brewing, qui se situe 
tout proche de Nancy, a la volonté 
de ne pas se prendre au sérieux ainsi que 
de faire découvrir la richesse 
du monde de la bière au travers 
de ses multiples styles et de sa palette 
aromatique très large.
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Contacts

Philippe
Grains de fraicheur

+596 (0)6 96 82 55 50
philippe@grainsdefraicheur.com

Marie Pistre
Commerciale

+596 (0)6 96 32 41 33

Ducos • Martinique


